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CHABLIS - FRANCE

CHABLIS

LES VENERABLES
Intense et Manéral

APPELLATION : Chablis
CEPAGE : Chardonnay 100%
SOL ET SOUS-SOL : Argilo-calcaire du Kimméridgien

. DENSITE ET PLANTATION : 5500 a 6500 pieds /ha.
|}Lllablvi§io,|_||_|(; ) SITUATION ET EXPOSITION : Toutes les communes de 1’appellation.
Expositions variées.
AGE MOYEN DES PARCELLES : 50 ans.
VINIFICATION : Débourbage statique a froid avant départ en
fermentation. Fermentations alcoolique et malolactique en cuve.
ELEVAGE : Durée 12 mois sur lies fines, en cuve et en fiits.
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CHABLIS Robe or blanc, brillant et limpide.
LES VENERABLES ]
Le premier nez est trés élégant et concentré avec des premiéres notes beurrées,
vanillées apportées par le bois puis aprés aération, des notes plus fruitées
apparaissent (fruits blancs, péche).

}chabusienne )

Belle attaque en bouche avec de la fraicheur, un ensemble bien fruité (fruits mtirs),
trés juteux, avec des ardmes briochés, vanillés en fin de bouche. Belle tension en
finale avec une légére salinité qui apporte beaucoup de longueur.

Accords mets et vins : Plancha de St Jacques, Plateaux de fromages (chévre, brie
truffé, Beaufort etc.)
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE A CONSOMMER AVEC MODERATION



